
ご当地B級グルメ「たじみそ焼き
そば」の特徴は、ピリ辛のみそを
使い、半熟卵をのせること。料理
方法や盛り付けは自由なので、各
店の個性が光ります！

たじみそ焼きそば

言わずと知れた多治見名物・うな
ぎ。市内には歴史を感じる多くの有
名店があります。各店のこだわりが
詰まった料理を食べ比べ、お気に
入りを見つけてください。

うなぎ豆知識

陶器のまち・
多治見市で
は、昔から陶
工たちが窯
の炎の熱さ
で消耗した
体力を回復
するために、
高たんぱく質で消化の良いうな
ぎが重宝されてきました。そこか
ら日常的にうなぎを食べる習慣
が根付き、現在も市内に多数の
うなぎ屋があります。今やうなぎ
は、名店の味を求めて遠くから
訪れる人も多いほどの名物と
なっています。

うなぎ

辛口にこだわり200年。旨みとキレのバランス、
爽やかな後味で酔いざめがいいと全国に知られ
る、多治見が誇る日本酒「三千盛」を作り続けて
います。

三千盛

うまい!

東海地方で食べられる「ころ
うどん」は多治見市が発祥。
冷たくて「香」りがいい「露」を
かけた「香露（こうろ）かけう
どん」から広まったと言われ
ています。

ころうどん

笠原町2919所 TEL.43-3181問

ツウ必見の  酒蔵だよ!

低農薬、低化学肥料にこだわって育てる新鮮な
いちご・ブルーベリー狩りが楽しめます。

いちご・ブルーベリー

廿原町251-1
TEL.23-7863（廿原ええのお）
TEL.090-4262-4115（予約専用）

所

問

直売所で販売する手作り
ジェラートもおすすめ！

つるつる〜

イラスト提供／たじみDMO
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